
100% Meunier Extra Brut

Notes de dégustation

Teinte jaune dorée aux légers reflets ambrés. Les bulles fines et vives 
donnent naissance à une collerette de mousse onctueuse.

Le premier nez révèle des odeurs de pêches jaunes au sirop et de fruits 
exotiques avec la mangue verte et les fruits de la passion.
Au second nez, se dévoilent des notes épicées plus subtiles de poivres 
blancs.

Données viticoles & œnologiques

Ce champagne Blanc de Noirs est exclusivement élaboré à partir de 
meunier de la Montagne de Reims. Faiblement dosé en sucre (extra 
brut), il est tout en gourmandise et en délicatesse.

Complicités gastronomiques

La mise en bouche reste savoureuse malgré un dosage faible en 
sucre. Ce champagne dévoile un équilibre remarquable entre richesse 
aromatique et vivacité.

L ’ É C L A T  D U  V I N  D A N S  T O U T E  S A  P U R E T É

5 -7 rue de la Liberté - 51500 RILLY LA MONTAGNE - FRANCE

Tél : +33(0)3.26.03.42.57 - Fax : +33(0)33.26.03.45.63 - info@champagne-rogermanceaux.fr

WWW.CHAMPAGNE-ROGER-MANCEAUX.COM
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